
 

 

Vorspeisen 

 

Karamellisierter Ziegenkäse 
A

 

Grüner Salat/ Radieschen/ Weißbrot   

11,90€ 

 

Überbackenes Würzfleisch vom Landhuhn A,G,H

 

Vorwerksbrot / Worcester Sauce  

9,80€ 

 

Auberginen-Zucchini Tatar 
A,M 

Knoblauchbrot/ Grana Padano 

11,90€ 

 

 

Suppen 

 

Vorwerks Consommé 
A,L 

Wurzelgemüse/ Grießnocken 

9,20€ 

 

Kartoffelcreme Suppe 
A,G 

Frisches Bärlauch Pesto/ Croutons   

9,60 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 



 

 

 

Salat 

 

Bunter Vorwerkssalat M,A 

Kirschtomaten/ Gurke / Paprika / Hausdressing  

8,70€ 

wahlweise dazu 

Schafskäse und Oliven +5,90€ 

Grill-Champignons  +5,20€ 

 

Vegetarische Gerichte 

 

Spinat-Semmelknödel 
A,G 

Pilz-Dill Soße  

14,90€ 

 

Folienkartoffel mit Kräuterquark G,H,11 

Leinöl von der Ölmühle Bobritzsch / bunter Salat  

13,90€ 

 

Pasta „Kleines Vorwerk“ (auch vegan möglich) A,G 

Grünkohlpesto / Cherrytomaten / Grana Padano 

14,90€ 

 

Empfehlung des Küchenchefs 

 
 

Blumenkohl-Mozzarella Klitscher 
C,L,M,A,G,H 

Erbsenpüree / confierte Tomaten  

15,90€ 

 
 
 

 
 
 

 



 

 

Allerlei offn Disch 
 

 

Vorwerks Rindergulasch 
A,C 

Knödel/ Roter Zwiebel
 

22,90€ 

 

Kaninchenkeule im Speck Mantel 
A,Nr.11,L,C 

Kartoffelknödel/ Kohlrabi Gemüse/ Pfeffersoße  

22,90€  
 

 

Lammbraten 
A,L 

Kartoffelstampf/ Grüne Bohnen/ Rotwein Soße  

23,40€  

 

Gefülltes Schweineschnitzel 
A,Nr.1,6 

(Feta, Champions, Lauch)  

Kartoffeln/ Sauce Hollandaise  

21,50€ 

 

Hausgemachte Sülze C,L,C 

Gewürzgurke / Blattsalat / 

Remouladensoße oder Essig und Öl / Bratkartoffeln  

17,90€ 

 

Gegrillte Mais-Hähnchen Brust 
G 

Kartoffelstampf/ Frühlingsgemüse 

21,90€ 

 

Erzgebirgs-Bauernplatte A,G,11 
-vom Fleisch aus eigener Zucht sowie Spezialitäten  

unseres Hausfleischers André Köhler- 

 Salami vom Hochlandrind - aus eigener Zucht -Landfleischer-

Sülze /   

Blut- und Leberwurst / Knacker / Gewürzgurke / Karsdorfer 

Sauermilchkäse / Butter / Vorwerksbrot  

17,90€ 

als Vorspeise 12,50€ 

 



 

 

Fisch aus heimischen  

und fernen Gewässern 

 

Unser Klassiker 

Hallbacher Forelle „Müllerin Art“ A, G, D 

Kräuterkartoffeln / Salat  

21,90€ 

 
 

Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch 
A, D 

Spargelrisotto/ Zitronenbutter  

23,90€ 

 

Pfiffige Desserts nach  

hauseigener Kreation: 

 

Erdbeeren Creme Brûlée G,C

 

9,90€ 
 

 

Böhmische Liwanzen A, C,G,H

 

Rhabarber/ Vanillequark/ Sahne   

7,90€ 
 

 

Hausgebackener Apfelstrudel A,C,G,H 
 7,80€  

Vanilleeis oder Schlagsahne 

 8,60 € 

 Sahne / Eis 

 9,60€  

 

Unser aktuelles Kuchenangebot erfragen Sie bitte bei unserem 

Servicepersonal 

 

 

 

 



 

 

 

Un noch en Eis hinnerha 

Unsere Streicheisspezialitäten kommen  

direkt vom regionalen Erzeuger. 

Das Café Flora in Mulda stellt für uns alle Eissorten  

in noch echter Manufakturarbeit her. 

 

Zur Auswahl stehen: 

Bourbon-Vanilleeis, Mango, Stracciatella, Erdbeer,  

Schokoladeneis, und Raffaelo-Kokoseis 

je Kugel 1,80€  

 

Eiskaffee G,7 
Vanilleeis / Sahnetupfer  

5,80€ 
 

Eisschokolade G 
Schokoladeneis / Sahnetupfer  

5,80€  
 

„Sanddornengel“ G 

Sanddornsaft / Vanilleeis / Sahne  

6,90€ 

 

Kindereisbecher Pinocchio G 
2 Kugeln Eis nach Wahl / Sahnetupfer /Waffel / Schokolinsen  

5,20€  

 

 Eis und Heiß G 
1 Kugel Vanilleeis / 1 Kugel Raffaelo-Kokoseis 

heißen Himbeeren / geschlagener Sahne  

7,90€ 

 

Schwedenbecher 
G

 

2 Kugeln Vanilleeis /  

Apfelmus / Eierlikör / geschlagene Sahne 

8,80€  


