40. Kulinarischer Abend
»Nussiges mit Kise“

Die 1. Erzgebirgssennerei aus Halsbriicke
stellt sich, ihre Philosophie und ithre Produkte vor.

Unser Kiichenteam, unter der Leitung von David Liebig, wird an diesem Abend unterstiitzt
von der ,Olympiasiegerin im Kochen“ Steffi Kerber-Reichel
aus dem Trakehnerhof in Groffwaltersdorf.

Menii

Amuse Gueule
Strudel Bon Bon’s
gefiillt mit tomatiertem Bauernkdse
an Birnen-Safran-Chutney

Kk

Kaltgeriuchertes Saiblingsfilet
serviert mit lauwarmem Radicchiosalat

und Granatapfelfrischkdse

Kk

Joghurt- Kjirbiskernsuppe
mit Sellerie Karotten Bukett

Kk

Roulade vom Charolais mit Walnusskdsefiille,
Schalottenconfit, Pilz- GemiiseRgrbchen
und NussRartoffeln umlegt

Kk

Als Geschenk fiir Ihre jahrelange Treue
présentieren wir Ifinen ein Uberraschungsdessert,
Kreiert und hergestellt von der
,Olympiasiegerin im Kochen“- Steffi Kerber-Reichel

(Menii inkl. Vortrag und musikalischer Unterhaltung: 49,50 Euro)



